DESSERTS

PANNA COTTA MIT EXOTISCHEN FRUCHTEN - 5,90€
Leicht vanillierte, cremige Panna Cotta mit exotischem Fruchtcou-
lis.

SCHOKOLADENMOUSSE - 5,90€
Der Klassiker: luftige Schokoladenmousse.

RESTAURANT & BAR-TAPAS

ANANAS-CARPACCIO - 8,90€

DUnne Scheiben frischer Ananas, mit exotischem Coulis,
Mandarinen-Sorbet und einem Hauch leichter Schlagsahne.

ROTE-FRUCHTE-PAVLOVA - 8,90€

Knuspriges Baiser, Vanille-Sahne, Erdbeeren, Himbeeren,
Heidelbeeren und rotes Fruchtcoulis — ein luftiges und
grol3ziigiges Dessert.

CANELES NACH PROFITEROLES-ART - 8,90€

Bordelaiser Variante des Klassikers: goldene Canelés, Vanilleeis,
hausgemachte Schlagsahne und warmer Schokoladensauce.

DAS RESTAURANT

Ll VILLAGE )
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VORSPEISEN

TRUFFEL-BURRATA MIT KIRSCHTOMATEN - 1 1,90€
Cremige Triffel-Burrata, Kirschtomaten, Blattsalat und Vinaigrette.

LACHS-GRAVLAX & WASABI-CREME - 12,90€
Lachs-Gravlax, Wasabi-Créme, frischer Salat und Vinaigrette.

GEFULLTE EIER- 5,90€
Eier mit Mayonnaise, eingelegten roten Zwiebeln und Salat.

KNUSPRIGE GARNELEN, GAZPACHO & GEMUSETATAR - 12,90€
Panierte Garnelen, erfrischender Tomaten-Gazpacho und saisonales
GemuUsetatar.

GEBACKENER CAMEMBERT MIT HONIG UND WALNUSSEN - 11,90€
Geschmolzener Camembert mit einem Schuss Honig und knackigen
Walnissen. Serviert mit frischem Brot.

SALATE

ROHKOSTSALAT - 14,90€
Frische, knackige Mischung: griiner Salat, Kirschtomaten, Avocado, Gurken,
grine und schwarze Oliven, Gemisetatar und eingelegte rote Zwiebeln.

SALAT MIT WARMEM ZIEGENKASE - 15,90€
Graner Salat, Kirschtomaten, Gurken, Avocado, griine und schwarze Oliven,
serviert mit warmen, geschmolzenen Ziegenkdse-Toasts.

VEGETARISCH

GEMUSEDIP MIT GEGRILLTEM GEMUSE - 17,90€
Cremiger Dip aus Zucchini, Brokkoli und frischer Minze, serviert mit
gegrilltem Gemuse (Paprika, Zucchini, Auberginen), eingelegten roten
Zwiebeln und knackigem Salat.

KINDERMENU - 12,90€

Sirup mit Wasser
Chicken Pops mit Pommes oder Wolfsbarschfilet
mit Pommes
Smarties-Eis
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FLEISCHGERICHTE

RINDERCARPACCIO - 16,90€
Dlnne Rindfleischscheiben, getrocknete Tomaten, hausgemachtes Pesto,
Geriebener parmesan, eingelegte rote Zwiebeln und knackiger Salat.

KALBSSCHNITZEL NACH MAILANDER ART - 22,90€
Paniertes Kalbsschnitzel nach Mailander Art, serviert mit cremigem
hausgemachtem Kartoffelpiree.

ABGEHANGENES RINDERSTEAK & GESCHMORTE SCHALOTTEN - 24,90€
300g gereiftes Rindersteak, serviert mit geschmorten Schalotten,
knusprigen Pommes und frischem Salat.

FISCH & MEERESFRUCHTE

KNUSPRIG GEBRATENES THUNFISCHFILET - 19,90€
Halbgegartes rotes Thunfischfilet, in knusprigem Filoteig.
Serviert mit Wok-Gemise und Hoisin-Sauce..

GANZE GOLDBRASSE - 24,90€
Ganz gebratene Goldbrasse, serviert mit Wok-Gemuse und Hoisin-Sauce.

WOLFSBARSCHFILET - 19,90€
Zart gegartes Wolfsbarschfilet, serviert mit Wok-GemUse und Hoisin-Sauce.

MIESMUSCHELN NACH MARINIERT - 14,90€
Frische marinierte Miesmuscheln (WeilBwein, Schalotten, Petersilie, Sahne),
serviert mit Pommes.

BURGER

LES GRANDS PINS BURGER - 16,90€
Brioche-Brotchen, gegrilltes Rindfleisch-Steak, geschmolzener Cheddar,
frische Tomaten, rote Zwiebeln, knackiger Salat und hausgemachte
BurgersolRe. Serviert mit Pommes.

SUDWEST-BURGER - 18,90€
Brioche-Brotchen, Enten-Steak, Cheddar, Tomaten, rote Zwiebeln, Salat,
Zwiebelconfit und hausgemachte Burgersol3e. Serviert mit Pommes.
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